CURSO DE MANIPULADOR DE ALIMENTOS
APELLIDOS Y NOMBRE:_________________________________________________________.            FECHA________________


1. INDICA 7 OCASIONES EN LAS QUE CONSIDERAS QUE LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS DEBERÍAN LAVARSE LAS MANOS
	


	


	


	


	


	


	




2. INDICA CÓMO DEBE SER EL PROCESO DE HIGIENE DE MANOS
	
















3. INDICA 10 BUENAS PRÁCTICAS DE HIGIENE PERSONAL EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS  (NO RELACIONADAS CON LA HIGIENE DE MANOS MENCIONADA ANTERIORMENTE)
	


	


	


	


	


	


	


	


	


	




