CURSO DE MANIPULADOR DE ALIMENTOS
APELLIDOS Y NOMBRE:_________________________________________________________.            FECHA________________


1. DEFINE
	
APPCC:

	
PUNTO DE CONTROL CRÍTICO:

	
LÍMITE CRÍTICO:

	
TRAZABILIDAD:

	
CONTAMINACIÓN CRUZADA:

	
INOCUIDAD:

	
TOXIINFECCIÓN ALIMENTARIA:




2. INDICA CUALES SON LOS 7 PRINCIPIOS DEL APPCC
	


	


	


	


	


	


	






